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Objetivos:

e Conocer el significado de la Mice en Place.
e Importancia de Mice and Place en la PPG
e Reconocer como organizar la Mice en place (Pre Mice en Place y Pos Mice and Place)

Instrucciones para el desarrollo de la guia
A continuacion, abre este link realizado por CHEF David Calquin , pone atencion y responde.

https://youtu.be/r24JLprt-J0

“MICE EN PLACE"”

AE: Solicita y organiza tiempos, materias primas, instrumentos
segln lo que indica la MICE EN PLACE en la PPG



https://youtu.be/r24JLprt-J0

Guia de estudio v aprendizaje de la Planificacion de la

Produccion Gastrondmica

3° medios gastronomia

https: outu.be/r24JLprt-J0

iijPusiste atencion...!!ll ahora vamos!

Segun EL VIDEO responda en su cuaderno

Segun nuestro chef... defina lo que es he involucra la” Mise en
place”

éA qué se refiere cuando habla de que existen dos Mise en placey
por qué?, define una de ellas.
juega el tiempo durante la “"Mise

and place”

Segin lo entendido ... éCual seria La Mise en place de la siguiente
preparacion?

“Pastel de Choclo”


https://youtu.be/r24JLprt-J0

